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Origine de la viande bovine : France Scolarest vous souhaite un bon appétit !
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Sauté de veau au jus
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Lasagnes ricotta, chévre, épinards

Lasagnes bolognaise (baeuf)
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Petit suisse sucré
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Plat végétarien
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Scolarest vous souhaite un bon appétit !
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