LUNDI

Carottes rdpées BIO vinaigrette

Emincé de dinde sauce provenr-le

I
£ Bleu Blanc Caeur

Steak haché sauce provengale
Viande Frangaise

Y

Pommes de terre

Haricots verts

Péches au sirop

Pain de mie
Fromage

Fruit de saison

=

LE MENU DE LA SEMAINE

>

Vélizy Villacoublay

o MARDI —

1/4/25

/M ERCREDIX

2/4/25

Pomelos

Burger pois blé sauce espelette

Pépites de colin aux 3 céréales

Cubes de colin sauce orientale

Riz Semoule
Ratatouille Légumes couscous
Le Carré Président
Créme dessert vanille Fruit de saison BIO

\_ /

GOUTER Maternelle

GOUTER pour tous

Pain au chocolat
Lait nature BIO

Fruit de saison

Pain + barre de chocolat
Petit suisse sucré

Compote pomme/abricot

-

Potage du chef

\ @ | Issu de label rouge
=/ 4

* Fruits selon approvisionnement

Péche responsable

M Recette du chef

Viande bovine Francaise

Appellation d'Origine Controlée

JEUDI

Salade iceberg

Sauté de beeuf BIO sauce
basquaise

=/

Cuisse de poulet sauce basquaise
Viande Frangaise

\=f

Purée de brocolis

Yaourt nature + sucre

Pain + confiture
Lait nature BIO

Fruit de saison

(2]
Scolarest

GOUT / PARTAGE / PROXIMITE

/_UENDREDI\

4/4/25

Filet de lieu sauce ciboulette

%)

Cubes de saumon sauce ciboulette

@

Coquillettes

Epinards

Pointe de Brie BIO

Fruit de saison BIO

=

GOUTER Maternelle
Galette St Michel

Fromage blanc nature + sucre

Jus de pomme

LEGENDE

9 Produit local

@ Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

k)
y@@/ Porc Francais

Agriculture biologique

1555
=y Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



o MARDI —

Vélizy Villacoublay

/—MERCREDI\

8/4/25 9/4/25
Salade fromagére
(salade iceberg et dés d'emmental)
Cuisse de poulet sauce colombo . .,
Bleu Blanc Caeur Chipolata (porc) Nuggets de poisson
o
- > @
Sauté de beeuf sauce colombo L
Viande Francaise Merguez (baeuf/mouton) Aiguillette de poulet crusty
=Y
Pommes noisettes Coquillettes Blé
Carottes Brunoise de légumes Epinards béchamel
Carré de I'Est BIO Emmental
Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Dessert lacté chocolat

- J

> LE MENU DE LA SEMAINE _

N

JEUDI

Lasagnes bolognaise

Lasagnes saumon

Petit suisse aromatisé BIO

Fruit de saison

Croissant
Lait nature BIO

Compote pomme/fraise

()
Scolarest

Menu plaisiv des
enfants ambassadeurs

ﬁUENDREDI\

11/4/25

Salade iceberg

Hamburger

(steak haché de beeuf en sauce r_;3-.

Y

les maternels) N

Potatoes

Moelleux au chocolat

GOUTER Maternelle

Galette bretonne
Yaourt a boire

Compote gourde

GOUTER Maternelle GOUTER pour tous
Pain + confiture Barre marbrée Pain de mie
Petit suisse aromatisé Fromage blanc nature + sucre Chanteneige
Fruit de saison Purée pomme/banane Fruit de saison
% Potage du chef EIJ Recette du chef ‘9 Produit local

Issu de label rouge L/i'—“-’t( Viande bovine Francaise

e
@ :_&t‘ Appellation d'Origine Controlée

Péche responsable

K * Fruits selon approvisionnement

ﬁ; Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

b
e/ Porc Francais

~

Agriculture biologique

(o) Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



Origine de la viande bovine : France

VACANCES

LUNDI

CEuf dur + mayonnaise

Couscous sans viande

(pois-chiches & légumes couscous)

Semoule BIO

Fruit de saison

Moelleux fourré abricot
Lait nature BIO

Compote pomme/fraise

N

o MARDI —

Menu plaisin des
enfants ambassadeuwrs

M ERCREDI\

15/4/25 16/4/25
Salade coleslaw BIO Carottes rdpées vinaigrette

Réti de porc sauce dijonnaise

Manchons de poulet saveur

Pommes de terre

Issu de label rouge barbecue
=
Réti de dinde sauce dijonnaise Viande Frangaise
Issu de label rouge Issu fermier
=2
\=-/
Navet Torti

Moelleux a la fleur d'oranger

TETT

GOUTER pour tous

Liégeois vanille

\ /

GOUTER pour tous

Pain de mie
Fromage

Fruit de saison

Pain + barre de chocolat
Fromage blanc nature + sucre

Fruit de saison

% Potage du chef

\ @ | Issu de label rouge
=/ K

% Péche responsable

* Fruits selon approvisionnement

_&C Appellation d'Origine Controlée

M Recette du chef

\\_/‘L:\T/ Viande bovine Francaise

LEGENDE

LE MENU DE LA SEMAINE S
Vélizy Villacoublay

JEUDI

Salade iceberg & croiitons

Filet de lieu sauce basquaise

Dos de colin meuniére

@

Riz
Ratatouille

Yaourt aromatisé BIO

Gdteau pompon
Lait nature BIO

Fruit de saison

(A
Scolarest

/—UENDREDI\

18/4/25

Steak haché BIO sauce aux oignons

\CY

Saucisse de volaille

Purée de pommes de terre

Carottes

Petit moulé nature

Fruit de saison

- /

GOUTER pour tous

Pain + confiture

Yaourt nature + sucre

Jus de pomme

9 Produit local

% Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

i
Vém/ | Porc Francais

Agriculture biologique

=7
— Bleu Blanc Cceur

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



N

VACANCES

I
LUND //——MARDI——\\

//—MERCREDP\\

22/4/25 23/4/25
Carottes rdpées BIO vinaigrette
-~ Jambon (porc)
Omelette V&% Viande Frangaise g_-%f
- Bleu Blanc Ceeur
LUNDI DE Pdaques Jambon de poulet
Boulgour Riz
Ratatouille Meécédoine de légumes
Camembert Yaourt nature BIO + sucre
Fruit de saison BIO

\ /

GOUTER pour tous

GOUTER pour tous

Pain + confiture
Fromage blanc aromatisé

Fruit de saison

Moelleux fourré choco-noisette
Lait nature BIO

Fruit de saison

LE MENU DE LA SEMAINE
Vélizy Villacoublay

JEUDI

Salade des Alpilles

(salade iceberg, biiche mi-chévre
et croditons)

Réti de beeuf froid & ketchup
Race a viande

Réti de beeuf froid & mayonnaise
Race a viande

Coquillettes

Courgettes

Mousse au chocolat

Pain de mie
Fromage

Fruit de saison

(o)
Scolarest

/—UENDREDI\

25/4/25

Cubes de colin aux 3 céréales

@

Dos de colin pané

@

Epinards béchamel

Blé

Mimolette

Fruit de saison BIO

=

GOUTER pour tous

Croissant

)

Lait nature BIO

Compote pomme/péche

[«

@ )
e

Potage du chef MJ Recette du chef

Issu de label rouge \lia_.,/‘ Viande bovine Francaise
NG

Péche responsable Appellation d'Origine Controlée

\ * Fruits selon approvisionnement

LEGENDE

9 Produit local

@ Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

e
Vi Porc Francais

~

Agriculture biologique

Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



LUNDI

Lentilles a I'indienne

Riz BIO

Gouda

Fruit de saison BIO
]

Pain au lait
Yaourt nature + sucre

Jus d'orange

|

-
&

' 29/4/25

MARDI — 7 —MERCREDI
B e B e

30/4/25

Carottes, céleri répé et pommes

Concombres vinaigrette

Sauté de veau sauce printaniére
Viande Frangaise

1
\Y
Sauté de beeuf sauce printaniére
Viande Frangaise

Y
-

Filet de colin sauce estragon

Aiguillette de saumon meuniére

%)

Pommes de terre

Haricots verts

Semoule

Légumes couscous

Petit suisse aromatisé BIO

Chou a la créme au chocolat

Chocolat de Pédques

AN /

\ “f
gy <

GOUTER Maternelle

GOUTER pour tous

Pain + beurre
Petit suisse aromatisé

Fruit de saison

Pain + barre de chocolat
Lait nature BIO

Compote pomme/péche

5

é Potage du chef
Issu de label rouge
Péche responsable

@
e

* Fruits selon approvisionnement

EIJ Recette du chef

@/ Viande bovine Francaise

&t‘ Appellation d'Origine Contrdlée

> LE MENU DE LA SEMAINE
Vélizy Villacoublay

JEUDI

FETE DU TRAVAIL

(5
Scolarest

GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

/—UEN DREDI\

2/5/25

Lasagnes bolognaise

Lasagnes ricotta, chévre, épinards

Petit Louis

Purée de pomme BIO

=

GOUTER Maternelle

Madeleine

Yaourt nature + sucre

Fruit de saison )

~ LEGENDE

9 Produit local

&-} Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

e Plat végétarien

Porc Francais

v

(B

~

E Agriculture biologique

I
o= Bleu Blanc Cceur

Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !



